Carne cruda % Battuta a coltello, Salciccia di Bra e Lardo della Valvaraita
Carne cruda "% Battuta a coltello, con Tartufo Nero

Vitello %% Tonnato, cotto al punto rosa

Tonno di Galletto all Aceto Balsamico di Modena

Cipolla cotta in crosta di sale ripiena al Roccaverano F
Sformatino d’Asparagi con Brunoise di Verdure e Fonduta Aosta

Brandacujun (Baccalda Mantecato)

Pappardelle “Tagliate a mano” ai Funghi Porcini

Ravioli “Gobbi” di Brasato LC , al Pomodoro Fresco ,Zucchine e Basilico di Pra
Tajarin “dei 40 tuor(i” al Ragu di Salciccia di Bra

Tajarin “dei 40 Tuorli” al Burro “Occelli” e Tartufo Nero

Risotto Integrale Bio, ai Fegatini di Gallo, Mantecato con Fonduta di Parmigiano

Zuppa di Legumi e Cereali Biologici

(Tutta la Pasta Fresca é di nostra produzione)

Carré d’Agnello al Forno
Coscia d’ Anatra alle Bacche di Ginepro e Ribolla Gialla

Coniglio “Grigio di Carmagnola” R all ‘Arneis
Filetto di Vitella "5 al Pepe Verde

Tagliata di Vitella W ai capperi di Salina

Selezione di Formaggi Piemontesi con la Cugna e Miele

Vino in abbinamento Bicchiere di Moscato Giallo “Alois Lageder”

Coberto €.1,50
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J Nostri Dolci €.5,00

Panna cotta all Anice Stellato

Budino della nonna agli amavretti di Mombaruzzo

Torta al Cioccolato Fondente di Novi e Pere Madernassa

Torta alla Meringa Italiana e Zabaione

Torta di Mele “Vecchio Piemonte”

Salame al Cioccolato e Nocciole “Tonda e Gentile”
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W32 Presidi Slow Food I Presidi sono progetti di Slow Food che tutelano-piccole produsgioni di quaditey
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